GALLERY:-CAFE - RESTAURANT

SPEISEN &
GETRANKE




Sonntag ist Familientag

Omas Lieblingsgerichte (fiir 10 Personen) - frisch aus dem Ofen,

zum Mitnehmen oder bequem als Lieferservice* direkt zu Ihnen
nach Hause.

Mousakas-Blech

Pastizio-Nudelauflauf mit Hackfleisch

Hahnchenschenkel mit Kartoffeln aus dem Backofen
mit Zitronen-Olivendl und Oregano

Gefiillte Paprika mit Gemuse und Kartoffeln
aus dem Backofen

* Wir berechnen 10.- € Lieferservicegebuhr zu ihnen nach Hause .




ALKOHOLFREI

Coca Cola'? 0,251
Fanta %’ 0,25 |
Sprite 27 0,25 |
Apfelschorle 0,251
Apfelsaft 0,21

Orangensaft 0,21

Selters 0,25 |
Selters .75

Maracujaschorle 0,25 |
Rharbarberschorle 0,25 |

2,90 €
2,90 €
290 €
2,90 €
3,00 €
3,00 €
3,20 €
7,00 €
3,50 €
3,50 €

KAFFEE & TEE

Kaffee Crema
Espresso

Espresso Macciatto
Cappuccino
Milchkaffee

Latte Macciatto

Frischer Bergtee
aus Griechenland mit Honig

Tee
95 IV SA BEIN
BIERE
Bitburger Pils 0,25 |

0,51
Bitburger alkoholfrei 0,33 |
Flchschen vom Fal3 0,25 |

Bolten Alt 0,25 |
0,51
Mythos Bier 0,31
Paulaner Weizen 0,51
Paulaner alkoholfrei 0,51

3,00 €
3,00 €
3,50 €
3,00 €
3,50 €
3,50 €

4,50 €

2,80 €

3,20 €
520€
330 €
3,60 €
3,20 €
5,20 €
3,90 €
5,00 €
5,00 €

|
=

|

OFFENE WEINE

ROT trocken oder lieblich 0,151 6,00 €
WEISS trocken oder lieblich 0,15 | 6,00 €
ROSE trocken 0,151 6,00 €
VE ASaaaa——

APERITIF

Prosecco 0,11 6,90 €
Aperol Spritz mit Orange 0,21 7,90 €
Ouzo Cocktail a la Plokami 7,90 €

Mit Minze Mastiha Likor aus dem
Mastixstrauch, auch wilde Pistazie
von der Insel Chios

Limoncello Spritz 7,90 €
Limoncello, Prosecco und einem Spritzer
Mineralwasser

Mat of Love 7,90 €
Erdbeerjus mit Lime und Prosecco

B A .

CHAMPAGNER
Veuve Clicquot Fl. 120,00 €
Moet & Chandon Fl. 120,00 €

FE B YSS. ™S
SPIRITUOSEN
QOuzo 2cl 2,50 €
Ouzo Plomari 200 ml 15,00 €
Wodka mit Eis und Zitrone 7,50 €
Johnny Walker mit Eis 7,50 €
Johnny Walker Black 8,90 €
Ramazzotti mit Eis & Zitrone 5:¢l 6,50 €
Carlos Cognac 5,90 €
Metaxa 2cl 3,50 €
Wiliamsbirne 2 cl 3,50 €

Baileys mit Eis 4 cl 5,90 €



MESEDES * Hausgemachte Cremes

TSATSIKI © 7,50 € MELITSANA 8,90 €
mit Oliven Auberginencreme mit Feta, Knoblauch
TARAMAS #1© 8,50€  DUETT aus Oliven & Peperonis 7,90 €
Fischroggencreme
Spitsbanrika Olivendl aus verschiedenen Cremes
Gl fur 2 Personen
MPINELIKIA * Warme Vorspeisen

FETA PSITI FETAKASE © 9,50 € AUSTERNPILZE 11,50 €
aus dem Backofen mit Tomaten, gebraten mit Mittelmeerkrautern, Tomaten
Peperonis, Oliven, Olivendl & Oregano und Knoblauch
SAGANAKI 8,50 € PIKILIA WARMER A/GN
gebratener Fetakase mit Tomaten & Peperonis Vorspeisenteller fiir 2 Personen 18,50 €
KEFALOTIRI 1 1250€  KEFTEDAKIA HACKSTEAKS 'S 14,50 €
Hartkase gebraten mit Roter-Beete, mit Feta, Oregano & Tomatensauce
Wildkrautersalat, Waldbeerencreme & Balsamico

GARNELEN SAGANAK]I ©.bN 17,50 €
ZQCH'NIPUFFER £ 950€ it Tomatensauce, Feta & Chili
mit Lauch, Feta & Tsatsiki

WEINBLATTER 9,50 €
KASEBALLCHEN 9.50€ mit Zitronensauce und Tsatsiki
aus Feta-Gouda Parmesan Ceddar
mit Granatapfel-Marmelade
GIGANTES PLAKI 9,50 €
frische dicke Bohnen mit Tomaten-Salsa
uberbacken mit Kase

SALATA * Salate

GRIECHISCHER BAUERNSALAT © 14,50 € SOUVLAKI SALAT ¢ 15,50 €
wie in Griechenland mit Olivenol & Weinessig Wildkrautersalat mit Souvlaki und

hausgemachtem Senf
CEASARS SALAT ¢ 17,50 €
aus Wildkrautersalat, Hahnchenbrustfilet, GEMISCHTER SALAT © 650 €
Parmesan & Tomaten der Gisoh ’

G

PLOKAMI! SALAT | 17.50€  HAKOS SALAT 5 AUS KRETA 14,50 €
gemischter Salat mit Balsamico, Parmesan G oo i o

mit Zwieback Paximadi, Tomaten, Krautern,
auf Gyros g

Oliven und Feta

Nudeln

BOLOGNESE ALA CAPITANO 18,90 € REISNUDELN ALA PARIS 18,50 €
mit Feta, Peperonis & Oliven mit Hackballchen aus dem Backofen,

Tomatensauce, Gemuse & Parmesan
VEGETARISCH 18,50 €
Grillgemiise, Feta & Tomatensauce GALINI 20,50 €

geschmorter Hahnchenbrust, Gemise,
Tomaten & Parmesan



HAUPTSPEISEN

PSARI * Fisch

GEBRATENER BACKFISCH P 22,50 € LACHSFILET P 28,90 €
mit Knoblauchpiiree & Zitronensauce auf Tomatenrisotto & Spinat
DORADENFILET ° 26,50 € GARNELEN ° 28,90 €
mit Kartofelpiiree & Grillgemuse gebraten mit Spinat, Tomaten, Krautern,

Knoblauch auf Kartoffelpiiree
THALASA FISCHPFANNER ° 28,50 €
mit Doradenfilet, Garnelen, Venusmuscheln, Zu allen Fischgerichten Servieren wir frische
gekocht ala Minute mit Zitronen-Olivena! Tagesbeilagen. Fragen Sie nach Ganze Fische des
und Krautern Tages wie Dorade, Seewolf, Steinbutt,

Lachsforelle und mehr.

KREAS * Fleisch

GYROS-PLATTE © 18,90 € PLOKAMI SCHNITZEL
wie in Griechenland mit Pitabrot, Tomaten, aus Schweinefilet € 22,50 €
Zwiebeln, Tsatsiki und Pommes Frites mit Tomatensauce, Schinken,

Kase uberbacken und Pommes Frites
BIFTEKI A'6¢ 1950€
Hacksteak vom Grill, gefiillt mit Fetakase KOTA’ 18,90 €
und Salat Hahnchenbrustfilet vom Grill mit

frischer Zitronensauce

SCHWEINEFILET 24,50 €

vom Grill mit Pfeffersauce

KALBSLEBER 21,50 €
gebraten mit Butter und Salbei

GRILLTELLER 19,50 €

vgrschnedene Fleischsorten vom Grill Zu allen Fleichgerichten servieren wir frische
mit Salat Kartoffeln aus dem Backofen mit Grillgemiise.
SOUVLAKI VOM GRILL 19,50 €

mit Pitabrot, Tomaten, Zwiebeln, Tsatsiki
und Pommes Frites -

Beilagen
POMMES FRITES 450 € REIS 4,50 €
mit Zitrone und Olivendl
SPINAT 550 € -
gebraten mit Zwiebeln, KARTOFFELN & GEMUSE 550 €
Cherrytomaten & Salbei aus dem Backofen

Hausgemachte Saucen
PFEFFERSAUCE 490 € ZITRONENSAUCE 4,50 €

METAXASAUCE 4,90 €

Unsere Speisekarte ist bewusst klein gehalten, denn wir legen groBen Wert auf frische Zubereitung.
Taglich kochen wir saisonale Gerichte, die je nach Marktverfiigbarkeit variieren.
Wo immer es maglich ist, arbeiten wir mit regionalen Bauern zusammen, um die besten Zutaten zu
beziehen. Bei uns finden Sie keine Fertigprodukte - egal ob Saucen, Salate, Gemiise, Fisch oder
Fleisch, alles wird frisch und mit Liebe zubereitet.









